
Vinen er fremstillet af Negroamaro-druer, der vokser i Salento på den sydlige
del af Apulien. Jordbunden er rød og leret, klimaet er varmt med lette briser
fra Middelhavet, så druerne udvikler sig perfekt og giver masser af intensitet
og kraft. Druerne behandles traditionelt og lagres i rustfrie ståltanke under
kontrollerede temperaturer for at bevare mest mulig frugt i vinen.

Fremstilling

2021 BONTADINI NEGROAMARO IGP
ITALIEN, SALENTO

Koncentreret, blød og frugtig

Varenummer: 0512053

Bontadini Negroamaro er dyb rød i glasset med en smule violette aftegninger.
Duften er intens af modne bær. Smagen er lækker koncentreret og
mediumfyldig med flot ren frugtkarakter og en dejlig blød eftersmag.

Vinen er en perfekt allround vin, der gør sig godt både til
Middelhavskøkkenet, til grillet kød eller vildt samt til aromatiske oste.
Serveringstemperatur: 15-18°C.

Bontadini-serien repræsenterer det bedste fra Italien. Bontadini-vinene
kommer fra de mest prestigefyldte og vigtige vinområder i Italien. Druernes
fremragende kvalitet og italienernes stolte traditioner indenfor vinproduktion
garanterer for super kvalitet.
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