
Vinen er lavet på en blanding af Airen og Sauvignon Blanc. Blandingen af
Airen og Sauvignon Blanc giver en aromatisk vin med god balance mellem
kraft og mineralitet. Druerne dyrkes i kalk- og lerholdig sandet jord fra
udtørrede flodlejer og kommer fra vinstokke, der i gennemsnit er 10 år.
Selvom Spanien er mest kendt for sine rødvine, vil denne frugtrige, tørre
hvidvin falde i alle vinelskeres smag.

Efter høsten gennemgår druerne traditionel vinifikation. Gæringsprocessen
foregår under kontrolleret temperatur i rustfrie ståltanke. Brugen af rustfrie
ståltanke sikrer, at den karakteristiske originale smag af begge druetyper
bevares bedst muligt.

Fremstilling

 PAUL SAPIN PETIT GOURMET BLANC
KVARTFLASKE

SPANIEN, ØVRIGE

Aromatisk og frisk

Varenummer: 0611041

Vinen har en smuk lys gul farve. I duften fornemmes hvide blomster,
citrusfrugter og grønne æbler, som går igen i smagen. En let syrlighed i
eftersmagen gør vinen frisk.

En frisk vin der passer meget bredt madmæssigt.

Serveres ved 8-10oC.
 Serveringstemperatur: 8-10°C.

Paul Sapin er et gammelt hæderkronet firma, som blev grundlagt i 1889 af to
brødre, Lucien og Paul Sapin. For at kunne levere et stort udbud af vine
samarbejder Paul Sapin med vinavlere i mange lande.
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