DOMUS VINI S.R.L. PROSECCO EXTRA
DRY VENETO DOP

ITALIEN, VENETO

Blad og frugtig

Vinen er klar og gulgylden med fine grenne reflekser med raffinerede elegant
dvaelende bobler. En frisk duft af aeble og lidt citrus. | munden er vinen
elegant med blad struktur og en herlig fylde. Der er smag af spr@de abler og
friske paerer. En perfekt kombination af friskhed og livlighed, - elegant og
harmonisk.

Perfekt til velkomst, men ogsa velegnet til lette retter og fisk eller som
akkompagnement til dessert. Serveringstemperatur: 6-8°C.
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FYLDE Let [ ) Kraftig

Fremstilling

Prosecco laves pa Glera-druen, en drue som tidligere blev kaldt Prosecco.
Det er ogsa tilladt at benytte Verdiso, Perera og Bianchetta samt de
internationale druer Pinot Noir og Chardonnay. Vinen er lavet alene pa Glera-
druen. Druerne presses straks ved ankomst til vineriet. Nogle vaelger at lade
vinen geere pa flaske, men ofte foregar gaeringen pa en tryktank. Denne
metode kaldes charmatmetoden. Vinen tappes derefter under tryk pa flaske,
sa boblerne bevares. Boblerne er derfor mere livlige end ved den klassiske
metode. Det mindst tilladte alkoholindhold er 10%, men oftest er indholdet
11,5-12%.

TASTER WINE A/S




