CARL JUNG RED SELECTION ALCOHOL

PRODUCT OF

FREE

TYSKLAND

Blad og afrundet

Serveringstemperatur: 16-18°C.

KARAKTER Tor o Sed

FYLDE Let o Kraftig

Om Producenten

I 1900 eksperimenterede Carl Jung junior i foraeldrenes vinbraenderi med at
traekke alkoholen ud af vinen uden at miste den gode smag. Han syntes ikke,
at mangearige kunder, der havde faet forbud af laegen om at indtage alkohol,
skulle miste muligheden for at nyde et godt glas vin uden den skadelige
alkohol. Den metode Carl Jung junior udviklede, fik han patent pa i 1907, og
det er samme metode, der bruges i dag for at traekke alkoholen ud af vinen.

TASTER WINE A/S




