
Efter presning tilsættes sukker. Den sidste del af processen sker efter både
gamle, traditionelle opskrifter såvel som efter nye opskrifter, der hele tiden
holdes opdateret.

Fremstilling

 VEDRENNE JORDBÆRSIRUP
FRANKRIG, BOURGOGNE

Sød og frugtig

Varenummer: 2712083

Vedrenne Fraise har samme farve som friskplukkede, modne jordbær. De
modne jordbær går igen i både duft og smag, som er virkelig ekspressiv og
frugtig.
Vedrenne Fraise er lækker med danskvand, almindeligt vand og selvfølgelig i
cocktails.

Vedrenne har lavet likør siden 1923 og er beliggende i Nuits-Saint-Georges i
hjertet af Bourgogne og midt i Bourgognes frugthaver. Vedrenne foretrækker
at bruge de frugtavlere, som dyrker frugten og bærrene økologisk. Med en
omhyggelig udvælgelse af de bedste frugter og bær sikrer Vedrenne sig, at
hver enkelt likør får den bedste duft og smag med den rette fylde.
Oprindeligt opnåede firmaet anerkendelse for sin enestående flødelikør
Crèmes de Cassis og frugtlikører og er i dag den tredjestørste franske
producent af frugtlikør og cocktaillikører. For kendere, bartendere og
cocktailmixere såvel som cocktailfans er Vedrenne den ubestridte leder inden
for dette segment.
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