
Château Tour Chaigneau består af 70% Merlot, 20% Cabernet Franc og 10%
Cabernet Sauvignon. Produktionen foregår under bæredygtige forhold. Når
druerne er høstet, køres de til vineriet, hvor de afstilkes og knuses før
gæring. Gæringen sker på rustfrie stålfade under kontrolleret temperatur.
Druemosten pumpes over druekvaset flere gange dagligt for at give vinen
den rette farve, fylde og smag. Vinen modner i 12-14 måneder.

Fremstilling
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Varenummer: 0111029

Vinen har en flot dybrød farve og en intens aroma af moden frugt. I munden
fornemmes vinen fyldig. Vinen er harmonisk og er drikkeklar med det samme.

Server vinen til f.eks. lam, rødt kød og ost. Serveringstemperatur: 17-18°C.
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