
Vinenerlavetpå70%CabernetSauvignon,25%Merlotog5%Cabernet
Francogervinificerettraditioneltmedudblødningi15-25dageved29-31C
oggæringi10til15dage.Vinenlagreri15månederi80%nyefadeog20%
ifade,derharværetbrugtengangfør.

Fremstilling

2000 CHÂTEAU PICHON BARON
LONGUEVILLE

FRANKRIG,BORDEAUX,PAUILLAC

Fyldig, elegant og intens

Varenummer:0111685

ChâteauPichonBaron2000harenmørk,dybfarve.Duftener
tilbageholdendemedhintsaftoast,cedertræogmørkfrugt.Fyldig,elegant,
kraftfuldoglækkerimunden.Harmoniskeogsilkeblødetanniner.
Imponerendenæstenfængslendelængdeieftersmagen.En
bemærkelsesværdigårgangmedperfektfylde,etvidunderligtudtrykaf
terroiretogmedsilkeblødetanniner.Serveringstemperatur:16-18°C.

Ch.PichonBaronLonguevilleeretmajestætiskslotfradet19.århundrede,
menvinproduktionenpåslottetstartedetilbageislutningenafdet17.
århundrede.Ejendommenomfatter73hektargrusholdigjordafhøjkvalitet.
Selvomjordenerlavpånæringsstofferogmedsparsomtvandindhold,giver
dennæringtilvinstokkene,somharengennemsnitsalderpå35år.Slotteter
aktivtinvolveretiatbeskyttemiljøetforatbevaredettilkommende
generationer.HeleholdetpåPiconBaronarbejderdedikeretpåatlave
exceptionellevine,somertromodåndenidettestorartedeterroir.Pichon
Baronsvinmarkererbeplantetmed65%CabernetSauvignon,30%Merlot,3
%CabernetFrancog2%PetitVerdot.
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