
Vinen er fremstillet på 100% Malbec-druer, som er håndplukket.
Vinifikationen foregår efter saignée-metoden. Ved denne metode er mosten i
større kontakt med skindet fra Malbec-druerne, og man får dermed mere
smag og farve. Gæringen finder sted ved en lav, kontrolleret temperatur.
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Smuk dybrød farve. I duften møder man en frisk frugtaroma, der byder på
jordbær og kirsebær. Smagen er velstruktureret, frisk og frugtagtig.

Vinen er velegnet til sushi, paella, skaldyr og svinekød. Den kan også med
fordel bruges som velkomst!


