
I Australien høstes druerne i april måned, hvor de har opnået optimal
modenhed. Ved fremstillingen af denne rosévin har man ladet skallerne ligge
sammen med mosten i kortere tid for at udtrække farve. Derefter er vinen
behandlet som en hvidvin med gæring ved kontrolleret temperatur og
efterfølgende lagring på ståltanke, for at bevare mest muligt af vinens
karakter.

Fremstilling

2022 CRYSTAL BAY SHIRAZ ROSÉ
AUSTRALIEN, RIVERLAND

Sprød, frisk og saftig

Varenummer: 0712009

En mørk rød rosévin med indsmigrende duft af skovens røde bær, her er en
symfoni af kirsebær, jordbær og roser. Smagen er balanceret med stor
frugtkompleksitet og lang finesserig eftersmag.

Server denne vin til lyst kød, salater og milde oste.
 Serveringstemperatur: 8-10°C.

Luca Maroni

En serie af fremragende vine fra de ypperste vinområder i verden.
Alle vine er særligt udvalgt til serien og har flotte udmærkelser fra forskellige
smagninger. Med Crystal Bay serien giver udtrykket ”value for money”
krystalklar mening.
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