2015 CELLIER DES PRINCES

DES PRINCES GRENACHE,
CHATEAUNEUF-DU-PAPE

CHATEAUNEUF-DU-PAPE LA CHASSE

TASTER WINE A/S




FRANKRIG, RHONE, CHATEAUNEUF-DU-PAPE

Vinen er smuk rubinrgd i glasset med en kompleks og elegant bouquet af baer
med krydrede toner af lavendel, timian og rosmarin. | ganen er vinen
harmonisk med elegante og silkeblgde tanniner.

En oplagt ledsager til grillet kgd, vildt og modne oste. Serveringstemperatur:

16-18°C.

KARAKTER Tor () Sed
FYLDE Let @ Kraftig
Fremstilling

Denne Chateauneuf-du-Pape er lavet pa 90% Grenache, 5% Mourvédre og 5
% Syrah. En typisk kombination i distriktet. Druerne hastes manuelt, nar de
topper modningsmeessigt. Herefter transporteres de omgaende til vineriet i
sma beholdere for at undga oxydering samt tab af saft. Druerne behandles
efter helt klassiske Chateauneuf-du-Pape-metoder. Druerne afstilkes og
udblgdes i 4-5 uger, hvor mosten dagligt pumpes over. Vinen modner pa
cementtanke i 8-12 maneder inden aftapning pa den traditionelle smukke
Chéteauneuf-du-Pape flaske. Der anvendes ikke egetrae ved modning, idet
man gnsker at bevare det helt rene udtryk i Grenache-druen og fra omradets
karakteristika.

Om Producenten

Firmaet Cellier des Princes haeger om traditionerne. Maden at dyrke jorden
pa og producere vin er gaet i arv gennem flere generationer med stor respekt
for jorden og vinstokkene. Saledes far de det optimale ud af naturens
ressourcer.
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