
Jean Berteau Prestige er fremstillet på en druesammensætning af Syrah,
Grenache og Mourvèdre. Druerne høstes når de er optimalt modne med en
god balance mellem sukkerindhold og syreniveau. I vineriet gennemgår vinen
en traditionel vinification efterfulgt af lagring på fade inden aftapning.

Fremstilling

2015 JEAN BERTEAU PRESTIGE CÔTES
DU RHÔNE

FRANKRIG, CÔTES DU RHÔNE

Klassisk og harmonisk

Varenummer: 0811105

Funklende rød med en livlig bouquet med en bred palet af røde bær. Smagen
er mediumfyldig, og folder sig ud med brombær og sorte kirsebær i skøn
harmoni med tanninerne.

En fremragende ledsager til vildtkød, lam og kalvekød. Serveringstemperatur:
16-18°C.


