
Zacapa Cent XO er den længst lagrede Zacapa-rom, der i det afsluttende
stadie lagres i franske egetræsfade, som tidligere har været brugt til
cognacfremstilling.

Fremstilling

 RON ZACAPA CENTENARIO X.O.
GUATEMALA

Aromatisk og sødmefyldt

Varenummer: 4011117

Sammen med aromaerne af mahogni, brændt karamel, ristede nødder,
vanilje, kanel og appelsinskal giver den unikke Zacapa Cent XO sin
ekstraordinære karakter. Nyd Zacapa Cent XO alene eller med is.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

Rommen produceres, som det eneste sted i verden, i ”The House in the
Clouds”, som ligger 2,3 km. over havets overflade i Guatamala. Den høje
beliggenhed samt kølige bjergluft reducerer fordampningen. Det medvirker til,
at mere af den værdifulde rom får lov at lagre i tønderne, og dermed opnås
den exceptionelle dybe aroma, mørke farve og rige smag som Zacapa Rum
er kendt og anerkendt for.
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