VALROLTGayj)
AAOL(

12000 B Ok Gy

\ W;«Hj )i};

RIPASSO

VALPOLICELLA

CLASSICO SUPERIORE

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

2014 ANTICA CORTE RIPASSO

CLASSICO SUPERIORE DOC

ITALIEN, VENETO, VALPOLICELLA

Intens, frugtig og krydret

Vinen er smuk rubinrad i glasset med et lyst skeer. Duften er intens og frugtrig
med noter af marke kirsebaer og fine hints af krydderier. | munden opleves
vinen tgr med en flot struktur, her gar noterne fra duften igen og suppleres af
et veeld af rede baer og et flot krydret udtryk. Eftersmagen er lang og
vedvarende og vidner om en vin i fuldendt balance.

Dette er en alsidig vin, der kan drikkes til et bredt udvalg af kad, en krydret
gryderet eller modne oste.
Serveringstemperatur: 16-18°C.
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Fremstilling

Antica Corte Ripasso er fremstillet af Corvina- og Rondinella-druer, samt
mindre maengder af andre lokale druer. Druerne er hgstet ved optimal
modenhed og er derefter bragt til vineriet, hvor vinen gaeres ved kontrollerede
temperaturer pa 25°C i 12 dage sammen med druekvaset. Herefter
gennemgar vinen den klassiske 2.geering pa resterne fra fremstillingen af de
verdenskendte Amarone vine - deraf navnet Ripasso. Efter endt 2. geering,
lagres vinen pa slovenske egetraesfade, hvorefter den tappes pa flaske, hvor
den hviler inden frigivelse til markedet.

Om Producenten

Antica Corte er beliggende i Valpolicella gst for den af danskere sa elskede
feriedestination Gardasgen. Landskabet er bakket med god soleksponering
for vinstokkene. Antica Corte anvender lokale druer hgstet fra vinmarker med
en jordbund bestaende af kalksten, som hviler pa en hard undergrund af
kalksten. Et veldraenet og meget velegnet voksested for Valpolicella-
distriktets klassiske druesorter.
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