
OGV Old Garnacha Vines er lavet udelukkende på Garnacha-druer fra gamle
vinstokke, som dyrkes efter økologiske principper. Gæringen finder sted i
gamle cementtanke og derefter i seks måneder på egetræsfade, hvilket får
vinen til at fremstå nærmest en smule sexet og silkeblød.

Fremstilling

2015 OGV OLD GARNACHA VINES
SPANIEN, D.O. CALATAYUD

LET KRYDRET OG FYLDIG

Varenummer: 0511119

Farven er rubinrød med violette toner. Smagen er let krydret med en fyldig
smag af modne bær. Eftersmagen er behageligt vedholdende med varme
tanniner.

Server denne vin til risotto, pasta, stegt kylling, bøf tartare, grillet blæksprutte
eller til ost. Serveringstemperatur: 16-18°C.
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