
Ved høsten i september plukkes druerne manuelt. Vinificationen er
traditionel. Gæringen foregår på ståltanke under kontrolleret temperatur, og
derefter lagres vinen på store egetræsfade inden aftapning.

Fremstilling

2014 LE GORE ROSSO DI MONTALCINO,
SANGIOVESE, TOSCANY

ITALIEN, TOSCANA, BRUNELLO DI MONTALCINO

Intens og indsmigrende

Varenummer: 0511307

En vin der fremstår klar rød i glasset med en indsmigrende duft af røde
kirsebær, hindbær og lidt sødme fra fadlagringen. Smagen er intens med en
bred palet af røde bær.

En god ledsager til italienske retter med solmodne tomater og krydderier.
Serveringstemperatur: 16-18°C.

Premium Wine Selections grundlægger Silvano Piacentini har en lang og
imponerende karriere i den italienske vinverden. I 1978 grundlagde Silvano
Piacentini sin første vinproducerende virksomhed i Piemonte, hvor vinen som
Barolo, Barbera og Barberesco kommer fra. Sammen med sine to børn Luigi
og Luisa grundlagde han i 2000 Premium Wine Selection i Veneto regionen i
Valpolicellas hjerte. I 2015 beslutter Silvano at lave sin egen personlige serie
af Famiglia Piacentini vine omfattende Veronas mest prestigefyldte vine som
Amarone, Valpolicella Ripasso, Valpolicella Classico og Soave.
Premium Wine Selections mål er at producere højkvalitetsvine til forbrugerne.

Om Producenten


