
Vinen er produceret på regionens traditionelle druesort, Primitivo. Primitivo-
druen blev i midten af 1990erne ved en DNA-test ”afsløret” som stamfader til
Californiens ”store” rødvinsdrue Zinfandel, der er elsket af mange.

Vinifikationen foregår ved en traditionel gæring, der finder sted på rustfri
ståltanke ved en kontrolleret temperatur på 26 °C. Druerne presses og
skallerne udblødes i den gærende most i 6 dage, til den har opnået sin flotte
rubinrøde farve. Når gæringen er forbi, lagres vinen i kort tid på rustfri
ståltanke, inden den tappes på flaske.
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Santi Nobile Primitivo di Manduria har en flot rubinrød farve i glasset med fine
violette nuancer. Duften er indtagende med noter af kirsebær og blommer.
Smagen er fyldig og vinen opleves fløjlsblød i munden. Noterne fra duften går
igen og afsluttes af en lang og vedvarende eftersmag.

Server denne Primitivo di Manduria til pastaretter, rødt kød og ost.
Serveringstemperatur: 18-20°C.

Provinco Italia er en del af Italian Wine Brands SpA. IWB har med et solidt
netværk af vinleverandører i mere end 100 år produceret vin på egne
vinerier. Produktionsområderne spænder vidt. IWB har vine fra Piemonte til
Puglien men de mellemliggende områder Veneto og Toscana samt de store
øer Sicilien og Sardinien er også at finde i deres sortiment. IWB har både
Barolo, prosecco og de store toskanske rødvine, men også vine fra de nye
spændende områder som Primitivo di Manduria.
Med mottoet ”we mean quality” har det innovative firma manifesteret sig som
én af de førende leverandører af italienske kvalitetsvine.
Provinco Italia har en helt klar mission, ”vi udvikler innovative produkter af
højeste kvalitet fra alle Italiens vinregioner. Kvalitet og service er vores
nøgleord”.
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