
Denne Corbières er fremstillet på 60% Syrah og 40% Grenache. Druerne
høstes manuelt og bringes til vineriet, hvor de gennemgår en 4-5 ugers
udblødning. Drueskindet ligger i mosten for at trække saft og kraft ud af
skindet uden dog at frembringe bitterhed.

Fremstilling

2014 CHÂTEAU DE TREVIAC
FRANKRIG, LANGUEDOC, CORBIERES

Varenummer: 0511525

Dyb farve med flot klar kant. Duften er mørk med solbær og en snert af
lakrids og sort peber. Smagen er storladen, fuld af frugt og med en
vidunderlig afslutning.

Server Château de Treviac til f.eks. lam, and, oksekød eller ost.


