
Vintage Port er det bedste der kommer fra området. Her bruger producenten
de bedste parceller og portvinen tappes på flaske efter 2 år på egetræsfade.
Herefter har Portvinen mulighed for at udvikle sig i op til flere årtier på flaske.
Under flaskeudviklingen dannes et naturligt bundfald i portvinen. Når du skal
nyde denne flaske, er det en god idé at dekantere den for at få den renset for
dette bundfald.

Fremstilling

1974 BARROS COLHEITA 1974
PORTUGAL, DOURO

Varenummer: 2111067

Dom Joaquim 1989 Vintage Port er stadig flot rød i farven med en teglfarvet
kant. Duften byder på blommer, rosiner og syltede røde bær. Smagen er
intens med god naturlig sødme. Her er noter af chokolade der blandes smukt
med de modne røde frugter.

Dette er en oplagt ledsager til chokoladedesserter, blåskimmeloste, eller som
et glas til lidt eftertænksomhed.
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