
DruernedyrkespåvinmarkeriCôtesdeThau,someretexceptioneltterroir.
Jordenbeståraffugtigkalkstentakketværedetfriskevandinærhedenog
detnærliggendeMiddelhav.Vindenfrahavetogdensydligesolfår
vinstokkenetilatblomstrepåperfektvisoggiversaftigeoglækredruer,fulde
afsmag.Druernehøstesidekøligetimerogpressesumiddelbartefter
ankomsttilvineriet.Gæringskervedlavtemperatur,mellem15og18C.
Vinenklaresogholdesvedlavtemperaturforatbevarealle
smagsnuancerne.

Fremstilling

2016 J.P. CHENET MOUELLEUX SWEET
FRANKRIG,ØVRIGE

Sødlig, rund og velbalanceret

Varenummer:0611163

Farvenerklaroglysmedgyldnereflekser.Iduftenfinderdueksotiskfrugtog
hvideblomster.Ismagenblandesfrugtnoterneogdehvideblomstermed
hintsaffrugtmos,voksoghonning.

Servervinensomaperitifellerf.eks.tildesserten.Serveringstemperatur:8-
10°C.

IdéentilJ.P.Chenetopstodi1984,daJosephHelfrichdesignededenunikke
flaskemedsinheltusædvanligeogiøjnefaldendeudformning.

Flaskenmeddefremtrædendekurver,denskråhældningogdenfyldigekrop
fiknavnetJoséphine.Énafudfordringernemeddensærligeflaskevar,at
denkrævedesinegentappelinje.MenJ.P.Chenettoghandskenopogder
blevhurtigtsatfartiudviklingen.Såledesblevderi1992solgténflaskeJ.P.
Chenetpr.sekundverdenover,ogi1991vandtJ.P.ChenetenOscarde
l’Emballagefordeneneståendeflaskeogforetvovetogoriginaltdesign.

Firmaethvilerimidlertidikkepålaurbærrene.Fornyelseogudviklinger
nøgleordenefordetfremadstormendefirma,ogsalgstallenepr.sekunderi
dagdetdobbelte.
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