
Denne vin er fremstillet af nøje udvalgte Pinot Grigio druer fra Veneto-
regionen. Druerne presses let og fermenteringen foregår ved lave
kontrollerede temperaturer. Den efterfølgende lagring sker på rustfrie
ståltanke for at bevare den friske frugt i vinen.

Fremstilling

2016 TINAZZI CA DE ROCCHI PINOT
GRIGIO, VENETO IGP

ITALIEN, VENETO

Varenummer: 0611175

En vin med flot lys strågul farve samt en elegant og ren frugtrig duft. Smagen
er behageligt tør og viser den klassiske friskhed for Pinot Grigio.

Vinen er en oplagt ledsager til fisk og skaldyr samt salater og  kyllingekød.
Serveringstemperatur: 8-10°C.

Cantine Tinazzis historie er relativ ny. Drivkraften var Eugenio Tinazzis
dedikation og passion for vin. I slutningen af 1960’erne begyndte Eugenio at
producere og sælge lokal vin fra Verona i Gardasøens smukke bagland. I
dag ejer Cantine Tinazzi 72 ha vinmarker fordelt på fire ejendomme i Veneto
og Apulien, som danner hælen i det karakteristiske støvleland. Firmaet drives
nu af Eugenios søn GianAndrea samt dennes børn Giorgio og Francesca.
Eugenio startede i små rammer i det idylliske område omkring Gardasøen og
i dag har firmaet skabt sig et stærkt brand ved at lave verdensklassevine,
som har spredt sig til Europa, USA, Canada, Rusland, Brasilien, Indien,
Thailand, Singapore, Malaysia, Kina og Australien.
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