
Faustino Rivero Blanco er fremstillet 100% på Macabeo-druer. Når druerne
ankommer til vineriet gennemgår de først en alkoholisk
temperaturkontrolleret gæring ved 15° - 18°C i rustfrie ståltanke. Herefter
røres vinen forsigtigt sammen med druekvaset for at fremelske en cremet og
aromatisk vin, inden vinen forsigtigt klares og filtreres.

Fremstilling

 FAUSTINO RIVERO WHITE
SPANIEN, RIOJA

Varenummer: 0611302

Vinen fremstår med en smuk gul farve i glasset med fine grønne reflekser.
Duften er frisk og frugtrig med fine hints af citrus. I munden opleves vinen
sprød og frisk med masser af frisk frugt i smagen. Her går noterne af citrus
igen og støttes flot op af blomstertoner. Eftersmagen forstærker vinens noter
og viser en vin i flot fuldendt balance.

Server Faustino Rivero Blanco som aperitif, til tapas, pastaretter, lyst kød og
fisk.
 Serveringstemperatur: 6-10°C.

De første sten til det familieejede Faustino Rivero blev lagt i 1899 af Olegario
Rivero. I 1980 blev det første reelle vineri grundlagt, og siden da har det taget
fart. I dag, efter mere end hundrede år med familieejet vinproduktion, er
Faustino Rivero ét af de førende spanske vinerier både i hjemlandet og
internationalt. En position, der er opnået via konstant fokus på udbuddet af
kvalitetsvine, der kombinerer tradition og innovation.

I dag ledes vineriet og produktionen af Rodrigo Espinosa, der er uddannet
landbrugsingeniør og ønolog ved universitetet i Chile. Rodrigo har mangeårig
erfaring fra vinerier i Chile, USA og Castilla-La Mancha.

Om Producenten


