
Carodorum Issos er lavet 100% på Tinta de Toro-druen. Druerne er høstet
manuelt i oktober måned fra vinstokke som i gennemsnit er 30-35 år gamle.
Ved ankomsten til vineriet gennemgår druerne en malolaktisk gæring på
fade. Temperaturen ligger på 26ºC og lagres 10 måneder på franske
egetræsfade, inden tappes på flaske.

Fremstilling

2014 CARODORUM ISSOS CRIANZA,
TORO D.O.

SPANIEN, TORO D.O.

Fyldig og harmonisk

Varenummer: 0511269

I glasset er vinen smuk lilla. Duften er fuld af violer, krydderier og lakrids og
solbær. Vinen fornemmes fyldig og harmonisk med masser af moden frugt.
Eftersmagen er lang og intens.

En oplagt ledsager til en steak, gryderetter, vildt og medium kraftige oste.
Serveringstemperatur: 16-18°C.
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