
Sangiovese er Toscanas klassiske drue, og den udgør hovedbestanddelen i
Chianti-vine. Her er den i en blend med Merlot og Canaiolo. Chianti Riserva
DOCG, Duca di Saragnano har modnet seks måneder på store egetræsfade
og 18 måneder i rustfrie ståltanke.

Fremstilling

2014 BARBANERA CHIANTI RISERVA
SANGIOVESE/MERLOT/CANAIOLO

DOCG
ITALIEN, TOSCANA, CHIANTI

Varenummer: 0511765

Vinen er en livlig Chianti, som udvikler fine murstensrøde kanter i takt med sin
modning. Vinens flygtige bouquet afslører noter af modne røde frugter med
fine tegn på violer sammen med tydelige krydderier fra fadlagringen bl.a. frisk
peber. Vinen har en perfekt balance mellem frugt, bløde tanniner og friskhed.

En perfekt ledsager til steg, vildt og modne oste.
 Serveringstemperatur: 18-20°C.

I ét af Italiens smukkeste hjørner, på Monte Cetonas skråninger grundlagde
familien Barbanera i 1938 deres familiefirma. Området Valdichiana ligger
midt i Toscanas åndeløst smukke landskab. I dag fremstår Barbanera som
en dynamisk, moderne virksomhed med eksport til det meste af verden.
Oprindeligt koncentrerede familien sig om vine fra Toscana, men den
stigende efterspørgsel efter vine fra Italiens øvrige regioner førte til en
udvidelse af Barbaneras produktportefølje, som nu også omfatter vine fra
andre italienske områder. Ikke ufortjent har Barbaneras vine de seneste år
opnået adskillige udmærkelser og medaljer
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