
L’Oie du Périgord Merlot rosé er produceret på druer fra området.
Vinificationen foregår efter moderne principper. Efter plukningen bringes
druerne til presning – mosten køles ned, og gæringsprocessen begynder. I
de første dage bliver drueskallerne i den gærende most, indtil den har opnået
den rette farve. Gæringen finder sted ved kontrolleret temperatur for at
bevare druernes fine smag og frugt i den endelige vin.

Fremstilling

2017 COULEURS D'AQUITAINE L'OIE DU
PÉRIGORD MERLOT ROSÉ IGP

PÉRIGORD
FRANKRIG, ØVRIGE

Frisk og harmonisk

Varenummer: 0711025

L’Oie du Périgord Merlot rosé har en elegant pink farve. Duften er frisk med
blomster, hindbær og jordbær. I ganen opleves vinen blød, frisk og lækker
med frisk frugt. Vinen har en dejlig rund og harmonisk afslutning.

L’Oie du Périgord Merlot rosé er et godt match til retter med kød eller
grøntsager. Serveringstemperatur: 10-12°C.

Siden dets grundlæggelse i 2008 er Couleurs d'Aquitaine blevet én af de
vigtigste vinleverandører i det sydvestlige Frankrig. Firmaet forstår at
optimere hver enkelt vinavlers potentiale.
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