
Kingstons Winemaker Bill Moularadellis er en pioner inden for dyrkning af
den europæiske druesort Petit Verdot.
Druerne til Kingston Echelon Petit Verdot udvælges fra marker i South
Australia. Efter høsten gærer mosten i tanke og pumpes over tre gange
dagligt de første fire dage. Temperaturen får lov til at toppe ved 25-27°C.
Vinen drænes og får lov at hvile i 7-14 dage inden den modner på
amerikansk og fransk eg i 18 måneder.

Fremstilling

2012 KINGSTON ECHELON PETIT
VERDOT, RIVERLAND

AUSTRALIEN, SOUTH AUSTRALIA, RIVERLAND

Elegant og harmonisk

Varenummer: 0511813

Kingston Echelon Petit Verdot er elegant rød i glasset med lette violette
aftegninger. I duften fornemmes flere niveauer af bær og lidt urter. Bærnoter
går igen i ganen elegant omsvøbt af integreret eg, som giver vinen en perfekt
og harmonisk afslutning.

Server Kingston Echelon Petit Verdot til vildt, lam eller oste.
 Serveringstemperatur: 16-18°C.
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Kingston Winery har slået sig fast som én af Australiens vigtige
vinleverandører.
Serien Echelon er det ypperste af Australiens formåen indenfor vin; de
fineste druer fra de bedste regioner. Kun druer af ekstraordinær høj kvalitet
bliver anvendt til serien Echelon, som er Kingstons Rolls Royce.
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