2015 JOSEF ANDERT
TROCKENBEERENAUSLESE
SCHEUREBE HALVFLASKE

@STRIG, BURGENLAND, NEUSIEDLERSEE

Elegant, fjojlsblod og cremet

Enorm mark i glasset med neermest ravfarvet kant. Smuk duft med blomster
og syltede citronskaller. Smagen er flgjlsblad med cremet struktur og lang
insisterende frugtkarakter. Her er noter af eksotiske frugter og en anelse
krydret strejf.

Vinen er en god ledsager il foie gras, desserter, teerter, frugt og
blaskimmelost. Serveringstemperatur: 10-11°C.

KARAKTER Tor @ Sod
FYLDE Let @ Kraftig
Fremstilling

| Pstrig skal mostveegten mindst udgere 150 grader Ochsle til fremstillingen
af Trockenbeeren-auslese, men tallet ligger normalt hgjere.
Trockenbeerenauslese er fremstillet pa druesorten Chardonnay, som i det
franske Bourgogne-distrikt laegger ryg til alle de store, t@rre hvidvine.

Chardonnay-druerne er hastet med et sukkerindhold pa 180 grader Ochsle.
Vinificationen finder sted pa rustfri staltanke. Nar geeringen er forbi, lagres
vinen i 22 maneder pa 225 liters egetraesfade, inden den tappes pa flaske.

Om Producenten

Weingut Josef Andert ligger i Jstrigs gstlige del, pa gstbredden af sgen
Neusiedler, hvor mikroklimaet egner sig storartet til dyrkning af hvidvine.

A E R T Josef Andert rader over 9 ha vinmarker. Hovedparten, nemlig 7 ha, er
N D hvidvin, og kun 2 ha er rgdvin. Josef Andert er en yderst talentfuld vinmager
3URGEN L AN D = HOISTIERREICH med en livslang erfaring indenfor vin. Med dygtighed og stor erfaring

fremstiller Josef Andert fortraeffelige vine med markant druekarakter og
renhed i smagen.
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